PLANTILLA OFICIAL PARA LA PRESENTACION DE TRABAJOS
Il CONVENCION CIENTIFICA INTERNACIONAL
“11 CCI UCLYV 2019~

DEL 23 AL 30 DE JUNIO DEL 2019.
CAYOS DE VILLA CLARA. CUBA.

IX EDICION DE LA CONFERENCIA CIENTIFICA
INTERNACIONAL SOBRE DESARROLLO AGROPECUARIO Y
SOSTENIBILIDAD “AGROCENTRO 2019”

Titulo
Estructura de la cadena de produccion del mezcal en Morelos

Title

Line production structure of mezcal in Morelos

1- Tania Indira Portillo Ayala. Universidad Autdnoma del Estado de Morelos,

México. indiratpa@hotmail.com

Resumen:

A partir del afio 1994 a México se le concede la Denominacion de Origen por el uso y
produccion del mezcal, destilado que se obtiene a partir de la fermentacion de la pifia del
agave, en sus diferentes especies. A raiz de la mencionada concesion surgen las pugnas
de poder sobre la produccion del mezcal, pues hay quienes buscan ostentar el titulo de
manera exclusiva haciendo de lado a pequefios productores, por ello es importante
cuestionar si realmente las marcas territoriales como lo es la Denominacion de Origen

son incluyentes o por el contrario son utilizadas a manera de monopolio.

Para responder a esas incognitas se hace el estudio de la cadena de produccién y
transformacion de la industria “mezcalera” del estado de Morelos, para saber cual es el
panorama actual de la produccion y sus expectativas, pues dicho estado mantiene una
pelea por el uso sobre la denominacién de origen del mezcal. Para ello es necesario
conocer antecedentes y perspectivas de la produccion “mezcalera” y del cultivo de agave

relacionado con la produccion de esta bebida destilada en el estado.
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Esta propuesta incluye conocer aspectos historicos y técnicos de la industria mezcalera 'y
del agave, asi como el papel (a favor o en contra) de los diferentes actores de la cadena
productiva y su marco institucional, entendiendo que el Estado ha tenido un rol
determinante, a través de los programas y recursos otorgados, entre otros. Se analizaran

cada una de las etapas de la cadena de produccién del mezcal.

Abstract:

Since 1994, Mexico is granted the Denomination of Origin for the use and production of
mezcal, a distillate wich is obtained from the fermentation of the agave pineapple, in its
different species. As a result of the aforementioned concession, the power of the conflicst
about the production of mezcal, there are those who seek to hold the title in an exclusive
manner, leaving aside small producers, that’s why it is important to question if the
territorial brands such as the Denomination of Origin are inclusive or on the contrary they

are used as a monopoly.

To answer these questions, a study of production line and transformation of the mezcal
industry in the state of Morelos has been made, in order to know what is the current
production scenario and its expectations, ‘cause that state maintains a dispute over the use
on the denomination of origin of mezcal. For this reason, it is necessary to know the
background and perspectives of mezcal production and the cultivation of agave related to

the production of this distilled drink in the state.

This proposal includes knowing historical and technical aspects of mezcal and agave
industry, as well as the role (pros or con) of the different actors of the production line and
its institutional framework, understanding that the State has had an important role through
the programs and resources granted, among others. Each one of the stages of mezcal

production line will be analyzed.

Palabras Clave: Agave; destilado; marcas territoriales; denominacion de origen.
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1. Introduccion

La palabra Mezcal proviene del nahuatl metl que significa maguey, y calli cocido,
por lo que se traduce en maguey cocido. De acuerdo a la Norma Oficial Mexicana, el
Mezcal se define como una bebida alcohélica mexicana, que debe de ser de maguey?, que
se obtiene a partir de la destilacién de jugos fermentados con levaduras mexicanas,
espontaneas o cultivadas, extraidos de cabezas maduras de magueyes cocidos, cosechados
en territorios especificos certificados legalmente, en este caso, por el Consejo Regulador
de Mezcal.? Es un liquido de aroma y sabor derivado de la especie de maguey empleado
y del proceso de elaboracion, diversificando sus cualidades por el tipo de suelo,
topografia, clima, agua, productor (maestro mezcalero), graduacion alcohdlica, levaduras,
entre otros factores que definen el caracter y las sensaciones organolépticas producidas
por cada Mezcal. Cabe recordar que el agave o maguey no solo ha sido utilizado para la
destilacion de mezcal sino también como alimento, cerco vivo, planta de ornato, fibra

textil y produccion de otras bebidas como el pulque o el tequila.

El mezcal tiene una forma juridica que se llama Denominacién de Origen (DO), la cual
recibié en 1994, solo algunos estados de la Republica la tienen: Durango, Guerrero,
Guanajuato, Michoacan, Oaxaca, Puebla, San Luis Potosi, Tamaulipas, Zacatecas y
recientemente se le otorgé a Morelos y Aguascalientes. Fue el segundo —después del
Tequila- de un conjunto de doce productos agroalimentarios o artesanales regionales del
pais que cuentan con este registro otorgado por el Instituto Mexicano de Propiedad

Industrial y que también ha sido internacionalmente reconocido® (Rodriguez, 2002). Tal

1 Se permite la composicién de 80% maguey y 20% de otros azlcares.

2 http://www.crm.org.mx/

3 Ademas del mezcal y tequila, el Bacanora y Sotol tienen Denominacién de Origen como destilados del
reino Plantae.
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distincion pretende ser un garante de autenticidad para el consumidor, pero también de
proteccidn al productor al reconocer y darle un valor econdmico agregado a la identidad
territorial, artesanal y cultural de sus productos, siendo asi considerada un recurso

potencial de desarrollo local y regional.

2. Metodologia

En una primera etapa se considera necesario profundizar en aspectos teoricos y
sistematizar estudios realizados sobre el tema de las marcas de calidad o de identificacion
geografica, asi como las posiciones diferentes y debates en torno a su papel en el
desarrollo rural. Paralelamente exploraciones de campo para confirmar o rectificar el
universo de estudio propuesto, asi como la elaboracién de instrumentos de recoleccion de

datos.

Para propdsitos de esta investigacion se hace uso de metodologia cualitativa haciendo
trabajo de campo en los distintos poblados de la zona sur del estado de Morelos, con el
fin de recopilar informacion por medio de entrevistas a los maestros mezcaleros y agentes
que estén relacionados en la cadena de produccion, que permitan saber sobre: cuantos
productores de mezcal hay en la zona, cual es su proceso de produccién, qué tan artesanal
e industrializadas estan sus fabricas, saber si alguna de ellas ha buscado la adquisicion de
la Denominacion de Origen y la certificacion de sus procesos, cual es su mercado de
distribucion, si han recibido o reciben apoyos por parte del Estado para su operatividad
(apoyo con materias primas, hijuelos de agave para la reforestacion de sus predios,

modernizacion de sus fabricas, etc.).

Ademas de las entrevistas se recurrird a la observacion para identificar a los distintos
agentes que participan en todo el proceso de produccion del mezcal para de esa manera

esclarecer dudas sobre el impacto laboral, econdmico y social que hay en la zona, saber
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si es una industria potencialmente detonante de crecimiento y desarrollo de la zona sur

del estado.

Se tomaran en cuenta datos sobre geografia del estado (zona sur) considerando clima y
suelo principalmente, lo que permitird saber qué tipo de agave (para ello también
describiremos las condiciones de suelo, clima y temperatura que el agave requiere para
su desarrollo) se adaptaria mejor a la zona y la manera de obtener los mejores
rendimientos de la tierra, se consultara el estado agricola en el que se encuentra, tierras
cultivadas de agave, la deforestacion de éste, y por ser de interés, también considerar

cuénto se reforesta de especies lefieras.

En cuanto a investigacion cuantitativa se obtendran estadisticas sobre los incentivos
(econdmicos y en especie) que instituciones como SAGARPA, SEDAGRO, CONAFOR
dan para que este sector crezca, ademas de hectareas sembradas de agave si han crecido
o decrecido en los ultimos afios, asi como la produccién de mezcal. Es necesario recurrir
al uso de las estadisticas que ofrecen las instituciones del ramo agricola y forestal como
lo es INEGI y las ya mencionadas anteriormente. Sobre todo, se utilizara la NOM-070-
SCFI-1994 La Norma Oficial Mexicana. Bebidas alcoholicas. Se consideraran las
actividades econdmicas principales para saber cuél es la participacion del ramo agricola

dentro de la economia estatal.

3. Resultados y discusion

Aungue el mezcal no es una bebida considerada tipica de Morelos si tiene tradicion pues
los estudios que realiz6 el IMPI para otorgar la Denominacion de Origen del mezcal
llevan a antecedentes historicos que datan del siglo XV 111, segtn lo publicado en el Diario

Oficial de la Federacion.

En la solicitud se indica que, conforme a los antecedentes historicos documentados y

referidos en diversas publicaciones, se demuestra que el Estado de Morelos ha sido
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productor de la bebida alcohdlica destilada denominada "Mezcal™ desde el siglo XVIII,
teniendo un auge durante el siglo XIX y el primer tercio del XX, situacién que ha
perdurado hasta la actualidad, de forma artesanal a pequefias escalas, manteniendo

su vigencia en 23 de sus 33 municipios. (DOF, 2018)

De acuerdo a un testimonio recolectado en Tilzapotla, poblado de Puente de Ixtla, se
sugiere que el boom de la produccién de mezcal en Morelos surgié porque en el afio 1999
el gobierno del estado impulsoé la produccidn de agave especie tequilana weber para ser
vendida al estado de Jalisco, pero en ese momento la denominacion de origen del tequila

no permitia utilizar agave proveniente de regiones fuera de la DO:

En 1999 el gobierno nos apoyé con agave pero para vender a Jalisco, una
vez que tenia tres afios de edad y lo quisimos vender, Jalisco no quiso comprarlo
porque la DO no se los permitia. Entonces optamos por hacer destiladoras
algunos ya teniamos la tradicion. La persona que comenz6 desde gobierno con
los cultivos de agave fue Trujillo Sdnchez Delegado de la Secretaria de
Desarrollo Agropecuario. (JLF, Tilzapotla, Puente de Ixtla, 2017)

A partir de ello surgi6 el incentivo para producir mezcal de manera mas activa y utilizar
el agave ya producido, hoy en dia existen fabricas mezcaleras de origen artesanal ya
constituidas, los maestros mezcaleros de la region estuvieron buscando adquirir la
denominacién de origen del mezcal, con la creencia que traeria mayores beneficios para

su produccion. Recientemente se integré al estado de Morelos dentro de la DO del mezcal

De acuerdo a investigaciones realizadas por el Centro de Estudios Sobre el
Maguey y Mezcal los magueyes mezcaleros se encuentran a lo largo de todo el territorio
mexicano, con excepcién de algunos estados como Tabasco y Campeche, y como
resultado de ello afirman que hay 28 estados productores de destilada de agave
(CEMMZA: 2018) si a este producto en la mayoria de los estados se le llama destilado y
no mezcal es por una cuestion insititucional llamada Denominacion de Origen que solo

algunos estados ostentan el titulo.
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De acuerdo a datos generados por el Consejo Regulador del Mezcal (2017) el mezcal a

nivel nacional en su mayoria se elabor6 con agave angustifolia con un 76% de la

produccion total, el uso de otros agaves se vuelve minimo y algunas de las variedades

mas utilizadas son las siguientes:
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Fuente: elaboracion propia con datos de CEMMZA (Centro de Estudios sobre el Maguey y el Mezcal,

A.C., 2018.

De acuerdo a un recorrido hecho en Oaxaca como parte de la investigacién de campo para

esta investigacion se pudo constatar que cuanto “mas” silvestre sea la variedad de agave
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el mezcal tiene un costo mas alto, hay botellas de mezcal de 750 mililitros de agave
tepeztate (como comercialmente se le conoce) que oscilan entre 1,200 y 1,800 pesos. Ello
también dependeré de la region donde se produzca y la presentacion. La justificacion del
precio es que una agave como el mencionado tarda hasta 15 afios en que pueda ser
cosechado y que ademas el rendimiento por pifia es muy bajo por la cantidad de azUcares

que contienen por Kilo.

Alrededor del mezcal y el agave se han creado una serie de mitos, sobre todo encuanto al
tipo de agave utilizado y la pureza de éstos. Promover el uso de variedades silvestres
incentiva una sobreexplotacion de este tipo de especies que pueden detonar un deterioro
ambiental de las regiones y sus territorios, pues ademas de la explotacién de suelos la
extincion de especies como las mencionadas, ya que no hay un programa de reforestacion
de estas especies. Todo esto ha sido provocado por el boom mezcalero que en recientes

afnos ha tenido esta industria.

Es importante mencionar las distintas maneras de proteccion hacia las comunidades
proveedoras de recursos como el agave, una de ellas es el Protocolo de Nagoya de las
Naciones Unidas, este protocolo busca la conservacion de la diversidad bioldgica, la
utilizacion sostenible de sus componentes y la participacion justa y equitativa en los

recursos genéticos mediante un acceso adecuado a dichos recursos. (CEMMZA: 2018)

Programas de gobierno para la produccion de agave en Morelos

En el caso del estado de Morelos las especies de agave utilizadas son: Salmiana,
Inaequidens y criollo, siendo la segunda de estas especies considerada endémica de la
region. De acuerdo a datos de OEIDRUS* Morelos, el periodo de 2000 a 2001 fue el de
mayor impulso econdémico para el cultivo de agave, segun el portal de informacion se

otorgaron apoyos por 1 millén 691 mil pesos, lo que se traduce en 285 apoyos a

4 Oficina Estatal de Informacion para el Desarrollo Rural Sustentable - Morelos
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productores, no hay informacion clara sobre la distribucion de las entregas, si el material

vegetativo se entrego de acuerdo al nimero de hectareas por ejemplo.

El Gobierno del Estado, en su Programa de Inversién Pablica Estatal 2001, invirtié 260
mil 500 pesos, a través del proyecto “Equipamiento de Alambique”, al cual se sumaron
las aportaciones del Programa Microempresas Rurales de APC (Alianza Para el Campo)
por 124 mil pesos. Al mismo tiempo, se ministro crédito a 189 productores de agave para
el mismo namero de hectareas, por un milldn 701 mil pesos. En solo dos afios se

invirtieron 3 millones 776 mil 500 pesos en el cultivo de agave. (OEIDRUS, 2001)

La mencionada informacidn puede ser corroborada con una de las entrevistas realizadas
a quién ostenta el titulo de presidenta de los productores mezcaleros en Morelos, para
fines de confidencialidad no se menciona su nombre, la informacion que ella comparte
nos dice que fue en el sexenio de Sergio Estrada Cajigal cuando hubo apoyos por parte

de gobierno del estado para la compra de agave:

Vino un programa de gobierno del estado pero era agave azul, hay una
historia detras, alla (en Jalisco) sus tierras estaban enfermas y su producto
también, por eso buscaron otras tierras y llegaron a nuestro estado porque
teniamos tierra fértil, nos dieron agave [gobierno del estado y su programa de
agave] pero ya venia enfermo de picudo (la plaga més terrible para el agave) y
aun asi sobrevié mucho agave. Pero cuando teniamos el agave que aun tenia
plaga ya nadie nos lo quiso comprar y todos perdimos, fueron muy pocas las
empresas [productores de agave en el estado] que pudieron rescatar su cultivo.
(EC, Cuernavaca, 2018)

Como ella menciona este programa de gobierno al no realizarse un seguimiento puede
considerarse que fracasd, si es que el objetivo principal era que los productores

comercializaran el agave y no tanto que producieran mezcal.
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Comencé a producir mezcal en el afio 2006, ya hace mas de 10 afios, y el
cultivo lo empezamos en el afio 2000, pero la mayor parte se nos hecho a perder
porque aqui en Morelos no sabiamos que enfermedades o que cutivos poner ni
siquiera la Universidad o el Gobierno, yo puse 20 hectareas de cultivo y se me
maduraron y se echaron a perder alrededor de 15 hectareas, fue una minima
parte la que rescaté, y tenia pifias de hasta 200 kilos, y las perdi porque no habia
mercado y no sabiamos que hacer con ellas, venian (de Jalisco) a querer comprar

a 15 centavos el kilo o en 25, era un aburla.” (EC, Cuernavaca, 2018)

Por un lado, pareciera que la compra de agave y el apoyo a productores se hizo con la
finalidad unicamente para la venta de pifias y no de la produccion de mezcal, y al tener
materia prima los productores optaron por utilizarla par su produccién de mezcal. Sin
embargo, ello no quiere decir que no haya tradicion mezcalera en el estado, pues hay
testimonios de maestros mezcaleros como “DR” de la comunidad de Tlajotla en

Miacatlan que nos dice que el produce mezcal desde hace decadas.

La principal actividad econémica de “DR” es el campo, la produccion del mezcal
representa cerca del 50% de sus ingresos econdomicos junto con la cria de ganado (tiene

una granja muy pequefia) y cultivo de productos como el maiz.

“DR” es un maestro mezcalero de renombre de la zona sur poniente del estado de

Morelos, es conocido entre productores por el buen mezcal que tiene:

Mi mezcalera tiene ya 14 afios pero cuando empecé, trabajaba también en las
barrancas, con pequefios alambiques, por donde estd la mina (hacia Alpuyeca),
también estuve en otras mezcaleras por aqui mismo [no recuerda con exactitud los
nombres de los duefios de aquel entonces, solo ubicaciones, Palpan principalmente y
Apuyeca, donde actualmente hay una mezcalera sin actividad], he estado en unas

diez o doce mezcaleras antes de que yo pusiera la mia.
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“Aprendi aqui en mi pueblo (Tlajotla) mi abuelito me ensernio, el murio de 94 arios
y desde que yo era nifio me ensefiaba, pero primero el hacia pulque pero después vio
que era mejor hacer mezcal (ahi mismo en Tlajotla) que se ganaba mas y ahi
empezo.” (DR, Tlajotla, Miacatldn)

“DR” hace mencion también, de un programa que surgié hace mas de diez anos, donde
gobierno del estado les apoy6 con la compra de agave para sus tierras.
Desafortunadamente -menciona el entrevistado-, este agave se compré enfermo, sin haber
hecho un estudio previo sobre su adaptacion al suelo. Esto junto a al testimonio de “EC”
corrobora la informacion que ofrece OEIDRUS sobre la produccion de agave en el estado,
pero pareciera que gobierno del estado lanza programas, sin hacer un analisis previo del
impacto en el desarrollo ambiental, social y econdmico de la region, y ademas sin un
seguimiento al programa. En cuanto al apoyo con alambiques “DR” fue uno de los
beneficiados de este programa ademas del de agave, y de igual manera menciona la falta
de seguimiento e incluso desinterés por parte de gobierno del estado, en aquel entonces
(2001):

Gobierno me dio unas almacenadoras que fueron a ‘‘fondo perdido”, eso
tiene mas de diez afos, [le pregunto si el apoyo fue por exigencia de ellos o por
la “voluntad” de gobierno] nosotros le exigimos a desarrollo agropecuario que
nos apoyaran, ya estabamos organizados. Y de agave mi compadre Simén (ya
murio), fue el encargado del apoyo [gestionarlo ante Desarrollo Agropecuario],
pero estuvo mal porque el agave que nos dieron era muy barato, fue poco y venia
enfermo, nada mas nos dieron de a 1000 magueyes o0 menos, lo trajeron de Jalisco
muy enfermo, no lo seleccionaron, el problema es que hubo intermediarios que
no lo cuidaron, trajeron los hijuelos muchos de ellos ya no crecieron aqui por
cuestiones de suelo. Yo despues fui consiguiendo tequilero y oaxaca ese yo lo traje
de Oaxaca, o me traen quienes vienene a comprarme de otros lugares.” (DR,

Tlajotla, Miacatlan, 2018)
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Segun datos del sistema OEIDRUS del estado de Morelos, la superficie del cultivo superd
para 2004 las 700 hectareas y el 86.5% de este agave tenia edades menores a los cuatro

afos y tan solo el 5.6% mas de 6 afios de edad y en posibilidades de ser utilizados®.

A diferencia de otros estados productores de mezcal, en Morelos el agave no es un cultivo
con un arraigo o reconocimiento cultural y territorial como en Oaxaca y Guerrero, ello no
quiere decir que no haya una especie endémica, pues esta la variedad Inaequidens, por
ello (el no reconocimiento cultural) se podria pensar que los productores han establecido
un proceso de replantacion y reproduccion de especies provenientes de Oaxaca y otros
origenes.5. El proceso de produccién del mezcal comienza con el cultivo y cosecha de
agave, seleccion de materia prima, corte de pifias, traslado, cocimiento, molienda,

fermentacidn, destilacion, envasado, comercializacion.

De acuerdo con fuentes oficiales, en 2004 (idem), el agave se comercializaba
informalmente al interior del estado, se destilaba para obtencién de mezcales (aungque no
se les pudiera etiquetar) y en menor medida se vendia como materia prima (pifia) a otros
estados que si cuentan con la DO (Jalisco y Oaxaca), aun cuando estas practicas han
generado controversias, pues de acuerdo a testimonios citados el mencionado programa

probablemente no generd el impacto y resultados esperados.

La Secretaria de Desarrollo Agropecuario a través del sistema OEIDRUS emitid un
reporte que presenta un amplio estudio que sefiala que de 1997 a 2001, se otorgaron varios
y significativos apoyos gubernamentales para promover el cultivo, dando como resultado
que se impulsara su establecimiento y manejo, asi como la organizacion de los
productores en una treintena de asociaciones juridicamente formalizadas. (SAGARPA,
2014: SEDAGRO, 2004).

S http://www.oeidrus-morelos.gob.mx/estadisticasagrop/agave/p_agave.htm#indice

5 El agave endémico del estado es el Inaequidens, pero debido a la deforestacion los productores han
introducido otras especies de agave como son Tequilana weber y Angustifolia haw. La reproduccién de
agaves fomenta la reforestacion y el desarrollo de empleos dado que es en invernaderos con programa de
reproduccion.
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En el periodo sefialado la Secretaria de Desarrollo Agropecuario, en coordinacién con
otras dependencias y niveles de gobierno (federal y municipal), implementaron diferentes
acciones para promover el cultivo del agave, con la consigna de propiciar un Desarrollo

Rural Sustentable (idem). En 2004 algunos indicadores eran los siguientes:

Tlaltizapan 75 81.953 65
Ayala 78 98.459 56
[Miacatlan 136 70.816 73
Tepalcingo 63 71.496 43
Tlaquiltenango 30 48.437 26
Y autepec 66 52.299 54
Jojutla 84 67.308 55
Axochiapan 19 25.050 16
Tetecala 30 21.567 17
Atlatlahucan 14 16.556 11
Puente de Ixtla 55 55.840 36
Coatlan del Rio 10 34.510 9
Zacatepec 37 23.197 24
Tepoztlan 31 19.650 25
Jiutepec 21 11.629 15
Amacuzac 7 5.837 5
Tlayacapan 11 5.763 10
Yecapixtla 2 1.552 1
Xochitepec 1 1.450 1
Cuernavaca 1 0.894 1
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Tabla 1. Productores, superficie y predios cultivados con agave en Morelos, 2004.

Fuente: http://www.oeidrus-morelos.gob.mx/estadisticasagrop/agave/p_agave.htm#indice

Al parecer estas politicas de fomento buscaban sentar las bases para que el cultivo de
agave se convirtiera en un proyecto estratégico de obtencién de ingresos para los
productores y sus familias, a nivel local y regional, ademas de favorecer la economia
estatal y la atraccion de inversiones, dado el auge del mercado nacional e internacional
del tequila, donde la obtencidn de materia prima era basico para la cadena de produccion
de esta bebida destilada, y obtenerla incluso fuera de la regién con denominacion de
origen del tequila se vuelve una practica comun. Pero segun los entrevistados los
mencionados objetivos no se cumplieron o medianamente. Es un hecho que los datos que

se muestran en la tabla 1 se han modificado, testimonios como el de “EC” nos dicen:

Tenemos alrededor de 350 hectareas ya sembradas en el estado, y tenemos el

compromiso con gobierno del estado para plantar 100 mas. (EC, Cuernavaca, 2018)

Institucionalmente no hay datos actulializados de gobierno que puedan respaldar dicha
infromacion, pero algo a destacar es que hay una disminusion en las hectareas sembradas
de agave de 2004 a la fecha, lo que genera interes pues la basqueda por la Denominacion
de Origen bien podria entenderse también como consecuencia de un gran nimero de

hectareas sembradas de agave actualmente.

Si bien el estado de Morelos en recientes fechas obtuvo la Denominacién de Origen del
mezcal, hay datos que que dan un antecedente sobre a elaboracion de este, tal y como
anteriormente se presento a través de algunos testimonios. Hay informacion dispersa a
través de los portales de SEDARGO y OEIDRUS, la informacion que se puede obtener
sobre la antigliedad de la produccién de mezcal y agave en el estado ha sido a través de
entrevistas, un testimonio que orienta sobre este tema es el del “Dr. JS” investigador de

INAH Morelos, quien participd en la organizacién de los productores de mezcal en
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Morelos hace mas de cinco afios aproximadamente. E1 “Dr. JS” menciona la importancia
de la Denominacion de Origen pues de ahi se parte para considerar a un destilado de agave
como “mezcal” y no solo como un extraido, que al llamarlo asi pareciera que su identidad

cultural carece de valor:

No vas a encontrar informacién (institucional), no existe. La labor que
nosotros (investigadores de INAH) precisamente comenzamos con los
productores fue la de investigar y avalar que si hay agave en Morelos desde hace
por lo menos cincuenta afios o mas, ese dato lo necesitabamos porque
precisamente una de las condiciones para tener la Denominacion de Origen era

demostrar que hay un antecedente historico”. (Dr. JS, Cuernavaca, 2018)

Si bien la recoleccion de datos institucionales es escasa, el “Dr. JS” da idea de que la
existencia del agave en Morelos es tradicional y que no Ileg6 Gnicamente a través de un
programa de gobierno (mal elaborado probablemente), ademas de que en ciertas regiones
del estado forma parte del paisaje cultural, y donde la reforestacion de los suelos con

agave comienza o debiera comenzar a tener relevancia institucional (gobierno).

.. A uno de mis alumnos de tesis le encomendé la tarea de buscar
maneras de reforestar con agave algunos terrenos de Atlatlahucan y hacer un
centro de interpretacion, investigar como recuperar la imagen cultural del lugar
porque habian ya deforestado todo el paisaje, la idea era reforestar e integrar el
paisaje cultura, ligarlo con la tradicién y la venta (beneficio econémico), ademas
buscabamos integrar a diferentes participantes como era el productor de agave,
de mezcal y ademas el duefio de los terrenos a reforestar. En aquel entonces ya
no le dimos seguimiento al tema ademés de que obtener la Denominacion de

Origen se iba complicando.” (Dr. JS, Cuernavaca, 2018)

Evolucion de la identidad del mezcal: el tequila como antecedente vy las

Denominaciones de Origen
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En los altimos afios ha habido un crecimiento en la industria del mezcal, pasando de ser
un producto de “baja” calidad a un producto con reconocimiento y estatus, se ha vuelto
una palabra tan comun y popular en México, tiene su definicion etimologica, Pablo Pérez
A. y Nadia Vega hacen una recoleccion de “definiciones” sobre el mezcal, en su texto

sobre Denominacion de Origen del mezcal en Oaxaca:

Expresiones “maguey mezcal” y “mezcal” se usan para referirse a la
planta misma, viva en el campo, cosechada y cocida; atn son usadas por la
poblacion rural en culturas mezcaleras del occidente de México y la cuenca del
Balsas como Michoacan y Guerrero (Larson y Aguirre, 2015:158).” (Pérez y
Vega; 2018: 254)

Segun Cecilio A. Robelo, en su Diccionario de la mitologia nahoa
(Salvatierra, 2003:5) se deriva de mexcalli o del aztequismo mezcal, y de la
particula la, que expresa abundancia, y significa: “donde abunda el mezcal”.
(Pérez y Vega; 2018: 254)

El mezcal, bebida destilada de agave con un proceso de produccion artesanal, esta lleno
de tradicion de acuerdo al territorio donde es producido, cada maestro mezcalero tiene su
propio modo de produccién adquirido de generacion en generacion. Hay regiones donde

Su uso es ceremonial o para fiestas:

Alrededor de esta bebida existen diversas leyendas gque la vinculan con
dioses prehispanicos: la diosa “Mayahuel”, que tenia 400 pechos para amamantar
a sus hijos rindiendo culto asi al maguey (leyenda mexica); la leyenda zapoteca y
su diosa “Mayatl”, quien elevo a su amado guerrero al nivel de los dioses
(Blomberg, 2000:24) y por ultimo los chatinos, un grupo indigena ubicado al

suroeste de Oaxaca, en la Sierra Madre del Sur, cuentan que los demonios tienen
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el mezcal, el fuego y los cigarros y que son traidos a la tierra por un puercoespin
(Salvatierra, 2003:6). (Pérez y Vega, 2018: 254)

Es de aqui de donde también parte el valor del mezcal socialmente y donde, en un
creciente mercado industrializado, los productos que representan identidad cultural tienen
un valor y apreciacion mayor. EI “Dr. Ariel” investigador de CIATEJ en colaboracion
con CONACYT hace estudios sobre el mezcal y su produccién en diferentes regiones, él

hace una pregunta: ;que tanto se valoriza la cultura mexicana en este producto mezcal?

El mezcal como producto de arraigo implica una historia, esto le da un
valor mayor, se suma ademas el conocimiento de los maestros mezcaleros, ese
conocimiento es ancestral, de tradicion, cultura y arraigo de décadas, es un valor
intangible traducido en la botella y el liquido, que va mas alla del costo de
produccion, entiéndase costo de produccion: materia prima, transporte, costo de
produccion (sueldos y salarios, depreciacion de la maquinaria, gastos varios,
etc.), movilizacion, etc., hay una transformacion de ese saber, de lo intangible a
lo tangible, por ello deben valorizar su producto de acuerdo en lo cultural,
econdmico, ambiental, social, pues es un producto que no esta industrializado,

computarizado, es un saber que saben transmitir.(Ariel, Edo. De México, 2018)

Hay una antigua tradicion mezcalera donde el estado de Oaxaca representa un bastion
muy importante para entender el contexto historico del mezcal asi como sus
transformaciones, sirve como punto de partida para estudiar lo que puede pasar con el
Estado de Morelos ademas de ser un antecedente a la hora de reconstruir su “genealogia”
mezcalera. Hoy “oficialmente” el estado puede producir mezcal, ya que obtuvo la
Denominacién de Origen el 9 de agosto de este afio, resolutivo que se emitio a través del

Diario Oficial de la Federacion.
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DOF: 09/08/2018

RESOLUCLON por la que se modifica la Declaracion General de Proteccién de la Denominacién de Origen Mezcal, para incluir los
municipios del Estado de Morelos que en la misma se indican.

Al margen un logotipe, que dice: Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial.
RESOLUCION POR LA QUE SE MODIFICA LA DECLARACION GENERAL DE PROTECCION DE LA
DENOMINACION DE ORIGEN MEZCAL, PARA INCLUIR LOS MUNICIPIOS DEL ESTADO DE MORELOS
QUE EN LA MISMA SE INDICAN

El Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial, con fundamento en los articulos 2 fraccion V, 6 fraccion Ill, 158, 159, 163, 164,
1658, 166, 167 v 168 de la Ley de la Propiedad Industrial v Quinto Resolutivo de la Resolucidn mediante la cual se otorga la
proteccion prevista a la denominacion de origen Mezcal, para ser aplicada a la bebida alcohdlica del mismo nombre, publicada en
el Diario Oficial de la Federacidn el 28 de noviembre de 1994, procede a publicar en el Diario Oficial de la Federacidn, la
modificacién a dicha Resolucidn, en los siguientes términos:

4.- Con fundamento en el articulo 166 de la Ley de la Propiedad Industrial (en adelante, la Ley), el Estado de Morelos aportd la
siguiente informacion:

I. Elnombre, domicilio y nacionalidad del solicitante;

li. Elinterés juridico del solicitante;
lii. Elsefialamiento de la denominacidn de origen, y

iv. Elsefialamiento detallado de las modificaciones gue se piden y [as causas que las motivan.

5.- Una vez efectuado el examen de los datos y documentos aportados, en términos del articulo 161 de la Ley, el 30 de agosto
de 2017, se publicd en el Diario Oficial de la Federacidn, el Extracto de la solicitud del gobiermno del Estado de Morelos para
modificar la Declaracidn General de Proteccidn de la Denominacidn de Origen Mezcal, otorgandose un plazo de dos meses,
contados a partir de la fecha de su publicacidn para que cualquier tercero que justificara su interés juridico formulara
observaciones U objeciones y aportara las pruebas gue estimara pertinentes,

6.- Con fecha de 25 de octubre de 2017, fueron presentadas observaciones y objeciones por los representantes legales de:
Expresiones de Sabor S.A. de C.V.; Maestros del Maguey y Mezcal Mal de Amor, S.A. de C.\.; Destileria Hablar Cura S.R.L. de
C.\.; Benito Santiago Martinez; Placido Hernadndez Herndndez; José Luis Herndndez Herndndez; Pedro Garcia Vasquez, e
Integracion de la Cadena Productiva Maguey Mezcal de México A.C.

T.- Con fecha de 30 de octubre de 2017, fueron preseniadas observaciones y objeciones por los representanies legales de:
Bebidas Excelentes, S.A. de C.V.; Licorera Oaxaguefia, S.A. de C.V.; Comité Turistico-Econdmico Caminos del Mezcal, A.C., v
Destileria Convite, S.A. de C.V.
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PRIMERO.- Se incluye a los municipios de Amacuzac, Axochiapan, Ayala, Coatldn del Rio, Emiliano Zapata, Jantetelco,

Jiutepec, Jojutla, Jonacatepec, Mazatepec, Miacatlan, Puente de Ixtla, Temixco, Temoac, Tepalcingo, Tepoztlan, Teteca

la,

Tlaltizapdn de Zapata, Tlaguiltenango, Xochitepec, Yautepec, Zacatepec y Zacualpan de Amilpas del Estado de Morelos, dentro
del ambito geografico de proteccion de la Resolucion mediante la cual se otorga la proteccidn prevista a la denominacion de
origen Mezcal, para ser aplicada a la bebida alcohdlica del mismo nombre, publicada en el Diario Oficial de la Federacion, el 28

de noviembre de 1994,

SEGUNDO.- El Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial, por conducto de la Secretarfa de Relaciones Exteriores,
tramitara la modificacidn del Registro Internacional de dicha Resolucion, para su reconocimiento y proteccion en el extranjero, de

conformidad con los Tratados Internacionales aplicables en la materia.
TERCERO.- Publiquese en el Diario Oficial de la Federacidn ¥ en la Gaceta de Propiedad Industrial.
CUARTO.- La presente surtira efectos al dia habil siguiente de su publicacién en el Diario Oficial de la Federacion.

La presente se signa con fundamento en los articulos 1o., 2o0. fraccion V, Go. fraccidén 1, To., 7 Bis 1, 7 Bis 2, 157, 158, 159,
163, 164, 165, 166 v 167 de la Ley de la Propiedad Industrial; 10., 20., 3o. fraccion 1ll, inciso a), 4o., 50., 7 fracciones Il y WV y 8

fraccitn V del Reglamento del Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial, v 1o., 20., 50. fraccidn lll, inciso a), 11 fracciones I
W, 12 fraccion V y 25 de su Estatuto Organico, asl como 20. del Acuerdo gue delega facultades en los Directores General

ly
CE

Adjuntos, Coordinador, Directores Divisionales, Titulares de las Oficinas Regionales, Subdirectores Divisionales, Coordinadores

Departamentales y otros subalternos del Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial.

Ciudad de México, a 25 de julio de 2018.- El Director General Adjunto de Propiedad Industrial, Alfredo Carlos Rendén

Algara.- Rubrica.

(R.- 471443)

1 https:/fwww wio.org/spanish/tratop_sitrips_s/gi_background_s.htm

Es un hecho claro que los productores oaxaquefios estan molestos con las DO entregadas
recientemente, pues se dicen ser (casi) los Unicos merecedores de la produccién de este
destilado pese a que existe evidencia sobre su elaboracion en estados que incluso
obtuvieron un reconocimiento mezcalero mucho antes que Oaxaca. Pablo Pérez Akaki,

en el texto sobre Denominaciones de Origen de mezcal, menciona lo siguiente:

Antes de la NMX-V-8-1993-SFCI ya existia una Norma Oficial de Calidad
para el Mezcal publicada en 1950; al comparar las Normas se descubre que el
territorio protegido varia. En la DGN R10-1949 (DOF, 1950) no se toman en
cuenta los estados de Guerrero y Durango, pero si los de Coahuila, Nuevo Leony
Sinaloa, al contrario que en la NMX-V-8-1993-SFCL.” (Pérez, 2018: 264)

Para poder entender el contexto de la produccidn del mezcal es importante remontarnos
a la produccion de tequila, pues es ésta la primer bebida reconocida en México con
Denominacién de Origen, lo que quiere decir que solo ciertas regiones de acuerdo a

caracteristicas de territorio, cultura, suelo, costumbres puede ostentar este titulo, ademas
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de estar asociada con fenémenos sociales y culturales, pues el mezcal si bien en recientes
afios ha tenido una expansion en el mercado su uso se remonta a siglos atrds como una
bebida espirituosa de uso doméstico y para fiestas, y que dependiendo de la region y esa
identidad unica y sus caracteristicas son las particularidades que obtiene el mezcal, y son
estas las que la Denominacién de Origen debe de protejer, autores como Guadalupe

Rodriguez mencionan que:

La DO ha sido el marco regulatorio que requieren para mantener su
especificidad, calidad y prestigio legitimados, pues la DO identifica no solo el
lugar geografico de donde vienen los insumos principales y se producen o
elaboran los productos, sino explicitamente sefiala el agave particular que debe
usarse, la composicion de la bebida y los pasos de su elaboracién. Gracias a esta
especificidad “uniformada” se identifica a los productos con DO como formas de

estandarizacion y regulacion apropiadas por el Estado. (Rodriguez, 2007: 145)

La particularidad y auge del tequila surge a partir del reconocimiento que este tuvo por
sus particularidades culturales asociadas a la historia mexicana, siendo que de ser una
bebida no recocida y de bajo perfil, se fue introduciendo en el gusto mexicano de las
grandes urbes y de la “alta cultura”. La lucha por la obtencion de la denominacién de
origen de esta bebida fue de suma importancia, pues era la manera de reconocimiento a
la bebida asi como la proteccion de falsificacion. De esta manera, el tequila se vuelve una
bebida de alto rango, que se ha adoptado a los cambios que la clase alta integra, que van

desde la presentacion de este hasta la forma de tomarlo.

El tequila tardd varios siglos en dejar de ser una mas entre las miles de
formas culturales que constituyen la cotidianidad del México popular, primero

rural y, mas recientemente, Urbano. (Rodriguez, 2007: 146)

Una pregunta surge ¢por qué el tequila logré la proteccion del estado antes que cualquier

otra bebida?
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Primero, una larga historia del tequila como protagonista de mitos y
leyendas que lo arraigan como bebida mexicana. Segundo, la posibilidad de
expandir su produccién y distribucién geografica durante los siglos XVI1I y XI1X
se debi6 al poder de los hacendados criollos, que contaban con recursos
econémicos y capital politico para defender su industria y pedir proteccién al
Estado contra bebidas fraudulentas. En tercer lugar, ya en el siglo XX resultd
determinante que el Estado definiera al tequila como simbolo de identidad
nacional, y, por ultimo, el éxito que en los Gltimos afios han tenido los industriales
en sus labores de cabildeo para consolidar la denominacién de origen en tratados

bilaterales y multilaterales.(Rodriguez, 2007: 464)

Las diferencias entre el tequila y el mezcal radican en el tipo de agave utilizado, el tequila
utiliza la especie Tequilana weber (azul) mientras que el mezcal hace uso de més de 20
especies que permite la norma de produccion. Es entonces el agave el simbolo de la

produccion de los mencionados destilados.

Autores como Valenzuela Zapata en el texto “Agave azul, historia por venir”’; habla sobre
la importancia que tiene el agave a nivel nacional, relevancia dada por ser un producto
prehispanico convertido en identificacion de ciertas regiones indigenas y no indigenas a
lo largo del pais, dado el arraigo de su uso y el apego a las tradiciones desde siglos
pasados, el aprovechamiento de este producto agave se ha ido diversificando
evolucionando. El autor mencionan los diferentes usos, pues ademas de ser materia prima
para la elaboracion de mezcal; ha sido utilizado para la elaboracion de fibras y pulque,
donde el papel de las haciendas durante el siglo XV 111 para el desarrollo no solo de este

cultivo sino de otros se vuelve relevante.

Las haciendas pulqueras de los llanos de Apam en ocasiones destilaban los
excedentes del fermento. Fue durante este tiempo, con plantaciones de economia

de escala, que la seleccidn de variedades de agave se intensifico. Se seleccionaron

Informacion de contacto
convencionuclv@uclv.cu
www.uclv.edu.cu

CIENTIFICA
INTERNACIONAL

2019
UCLv


mailto:convencionuclv@uclv.cu
http://www.uclv.edu.cu/

PLANTILLA OFICIAL PARA LA PRESENTACION DE TRABAJOS
Il CONVENCION CIENTIFICA INTERNACIONAL
“11 CCI UCLYV 2019~

DEL 23 AL 30 DE JUNIO DEL 2019. CIENTIEICA
CAYOS DE VILLA CLARA. CUBA.

2019
UCLv

unas pocas que con intercultivo de granos, leguminosas y pastos diversificaban la

produccidn en zonas sin riego (Valenzuela, 2003:147)

El texto mencionan la importancia de los paisajes que el sembradio agavero da a los

lugares:

Vigneau, un prisionero de guerra francés, en su experiencia en México anoto sobre
laregion de Tequila en su diario entre 1854-55: la comarca es triste, el suelo arido,
sembrado de rocas de obsidiana y pedregoso. Unos inmensos campos de maguey
anuncian le cercania a Tequila, la ciudad del mezcal. [...], los dardos inmoviles de
la gigantesca liliacea, tienen algo de sobrecogedor y hacen nacer en el espiritu la

idea de un circulo de infierno olvidado por Dante. (Valenzuela, 2003:147)

Remontandonos a la historia ancestral del tequila y el mezcal, es importante comprender
la fusion de las culturas que trajo consigo la conquista, pues esta cobra importancia a la

hora de rescatar la historia del origen de los productos derivados del agave:

“El origen no es del todo indigena ni espafiol, es una mezcla de las muchas que

se dieron después de la Conquista.”

El uso del agave asi como su modo de produccidon fue evolucionando, especificamente el
agave azul, ademas de la fusion de culturas, que si bien es cierto los derivado del agave
como mezcal y tequila utilizan conocimientos ancestrales la mezcla y convivencia entre
criollos, mestizos y las haciendas marcan la evolucion de los mismos como es la

introduccidn de las plantaciones del cultivo de agave:

...En 1695, Pedro Sanchez de Tagle introdujo el cultivo del agave en el valle de
Tequila, pues en un principio se utilizaban agaves silvestres de la barranca. Asi,
en el siglo XVII el proceso de destilacion del mezcal se extendid a la region de
Amatitan y Tequila... (Valenzuela, 2003:148)
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El tequila fue la Unica bebida con amplia aceptacién durante esta época lo que propicio
su crecimiento, hay antecedentes de la importancia de las plantaciones de agave y tipo de

suelo en el que se cultivaba:

Los vastagos o hijuelos de agave tequilana (mezcal o agave azul) se plantan desde
el siglo XVII en la regién Valles del estado de Jalisco, lugar donde confluyen la
Sierra Madre Occidental y el Eje Neovolcénico...Las plantaciones de agave azul
se realizaron en los “ceborucos” o suelos pedregosos. Las corrientes volcénicas
pedregosas fueron las primeras en ser plantadas con mezcal azul, que crecia
vigorosamente y con mayor cantidad de azucares que en los suelos planos.
(Valenzuela, 2003:149)

La region de Amatitan perteneciente a Jalisco, es considerada el municipio de mayor
arraigo y antigiedad de plantaciones de agave, donde el agave crece en Optimas
condiciones, en esta region crece mejor por las caracteristicas de suelo: 1,260 metros
sobre el nivel del mar, clima semicalido templado subhimedo (segun Koppen),

precipitacion pluvial media anual mayo de 900 mm. (INEGI: 2017)

Una pifia de maguey esta lista para ser utilizada cuando tiene entre séis y diez afios de
edad. Aunque el agave es reconocido como un cultivo resistente, los hijuelos de este
deben de ser plantados en estacion lluviosa y como todo cultivo debe de haber cuidados
para su crecimiento y desarrollo que van desde la limpieza del campo hasta la nutricién
del cultivo. Los cultivos de agave evitan la erosion de la tierra, virtud que debe ser

valorada.

Para que un cultivo y su tierra no se vean afectados y deforestados deben de existir limites
a la produccion, incentivando el uso racional de agroquimicos, y mantos freaticos, para
que todo ello exista las politicas a través de los gobiernos deberan plantearse el mejor

manejo de este cultivo.
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Como se menciond anteriormente el “Dr. JS”, investigador de INAH en Morelos habla
sobre la importancia del paisaje rural y el juego e injerencia que el cultivo de agave puede
y debe tener, pues la preocupacion siempre gira entorno al producto final, en este caso la
botella de mezcal, y la obtencién de ganancias, descuidando la parte de la materia prima,
fundamental ante la escasez actual de agave, ejemplo de ello es la crisis de materia prima
que tuvo y que se mantiene desde hace quince afios la industria tequilera, el
mantenimiento de cultivos sanos y resistentes es cada vez mas dificil pues hay un uso
creciente de quimicos que buscan incrementar los rendimientos por pifias, acelerar su
crecimiento, y ademas las plagas como las que mencioné anteriormente “EC” agave cada
vez mas enfermo, ello podria pensarse que por ahora es exclusivo de la industria del
tequila pero con la creciente demanda y expansion del mezcal hay un incremento en la
preocupacion hacia la obtencidn de ganancias, y un descuido a la sustentabilidad de los
suelos, a ello se agrega que el mezcal requiere de una gran cantidad de lefia para el
cocimiento de las pifias, surge una pregunta ¢hay un proyecto sustentable de la produccion
de mezcal? ¢los productores de mezcal reforestan sus predios con especies maderables?
¢hay algun proyecto de gobierno que busque contrarrestar la deforestacion por el uso de
maderas para la industria mezcalera, sea en pequefias fabricas o gran industria? Por ahora

estas preguntas quedan al descubierto.

4. Conclusiones

Si bien el agave es la materia prima méas importante a la hora de producir mezcal o tequila,
existen otros elementos que son esenciales a la hora de producirlos, uno de ellos es la
mano de obra, a la que a veces no se le da gran importancia méas alla de la que representa
el maestro mezcalero que elabora el producto (mezcal) y quizas el jimador pero hay detras

una serie de agentes que participan en la produccion,
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La cultura del agave tequilero requiere de una mano de obra especializada
en las labores y el uso de herramientas especificas, lo cual apenas ocurre con otros
agaves mezcaleros que se utilizan para obtener destilados. (Valenzuela y Macias,
2009: 152)

Esta variedad de agave se ha visto protegida por la Normal Oficial Mexicana del Tequila,
pero se han dejado al descubierto otras especies que no cuentan con este tipo de

proteccion.

Evidentemente un cultivo con siglos de historia ha evolucionado, en el especial caso de
los agaves tequileros se ha ido buscando su modificacion genetica para hacerlos mas

resistentes y en cuanto a la reproduccion de estos los autores mencionan:

En un proceso largo de domesticacion, tal vez de mil afios, estas plantas perdieron
su capacidad de entrecruzamiento, por lo tanto es muy importante, para que exista
el mejoramiento genético, mantener vivo un reservorio de plantas de parentesco
cercano. Se busca que las plantas puedan lograr nuevamente el vigor hibrido...Las
plantaciones con baja variabilidad genética son altamente vulnerables a plagas y
enfermedades cuando se manejan en monocultivo.” (Valenzuela y Macias, 2009:
154)

En el caso del mezcal, en el estado de Oaxaca es donde se produce el mayor nimero de
litros de mezcal, y al igual que las pugnas de poder que giran entorno al tequila la industria
mezcalera comienza a desarrollar estos mismos problemas, pues hay sefiales sobre un
monopolio estatal, Oaxaca produce mas del 80% de la produccidn nacional de mezcal, y
en reiteradas ocasiones han pugando por que no se incluya a mas estados como

propietarios del titulo mezcal, pese ha la evidencia recolectada.

Mezcal se produce en todo el pais, que no vengan los de Oaxaca a querer
hacer lo mismo que los del Tequila, que ademas le cambiaron el nombre de mezcal

por tequila, porque el tequila es un mezcal solo cambia la variedad de agave que
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usan y al final hicieron un monopolio del tequila, y ahora los de Oaxaca quieren
hacer lo mismo, alegando temas ancestrales (repito todo México hace mezcal).
(Dr. JS, Cuernavaca, 2018)

Derivado de las pugnas de poder sobre la produccion de tequila y mezcal, se ha ido
generando una relacion rispida entre los productores de tequila y mezcal con los agaveros
lo que ha generado conflicto pues los segundos se ven dominados por los primeros que
de manera organizada los empujan a mantener precios que no siempre les son
convenientes, esto se da mayormente en la industria tequilera, y estd comenzando en

Oaxaca con el mezcal:

...de 1960 a 2007, mientras los precios del agave tuvieron alzas
importantes en s6lo dos ocasiones (de 1987 a 1989 y de 1999 a 2003), los precios
a la baja se manifiestan con mucho mayor incidencia. (Valenzuela y Macias, 2009:
468)

Ha habido una disminucion en los cultivos de agave, a ello las demandas de los

productores fueron cambiando el modo de produccion:

El auge en la demanda de tequila (que crecié 74% de 1995 a 2000 e hizo que el
consumo de agave se incrementara 180% de 1995 a 1999) v la crisis de precios
bajos del agave (que propicié que muchos agricultores dejaran de plantarlo, pues
ademas habia un gran problema de intermediarismo) hicieron que a partir de 1998
y hasta 2003 el campo econdmico del tequila enfrentara la méas grave situacion de

escasez de materia prima en su historia. (Valenzuela y Macias, 2009: 468)

Por medio del planteamiento que hacen los autores Valenzuela y Macias sobre la crisis y
escasez de la materia prima, agave, en la industria tequilera de Jalisco se puede deducir
que ello justamente propicid que el cultivo fuera llevado a otras partes fuera de los estados

productores, en este caso su llegado al estado de Morelos a través de programas, que ello
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trajo consigo mayores problemas sobre el uso de suelo de las regiones, no solo de Morelos
sino de Jalisco. Ademas el costo de producciéon de una plantula de agave estaba por
encima del precio que se pagaba en el mercado tequilero, lo que deja sin defensa a los
productores agaveros, pues son se cubre ni si quiera sus costos de produccién. Por ello
hubo una caida en las plantaciones de agave llegando el afio 2007, que es el afio donde
los agaves en Morelos estaban listos para ser cosechados, tomando en cuenta los
testimonios de Emma Cazales o Don Rufino que mencionan en 2001 aproximadamente

cmenzaron con la produccion de agave y recibieron hijuelos.

Sumado a lo ya mencionado, no existe realmente una exigencia para que el agave sea
cultivado en sus lugares de denominacion, ello facilita a las grandes industrias tener
cultivos fuera de la region y con productores agaveros de otros estados, loq que trae
consigo la participacion de intermediarios y la exclusion de pequefios productores que de

por si van sobreviviendo.
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